
Type de vin : Demi-sec - 35g/l de sucre résiduel

Cépage : 100% Chenin

Sols : sables pauvres et lessivables, argile à silex sur lit de 
calcaire

Exposition : sud

Age des vignes : 80 ans

Vendanges : 
- manuelles, en cagettes, par tries successifs
- dates : 15 et 16 octobre 

Vinification / élevage : Fermentation alcoolique, sans 
levurage, en barrique, accompagnée d’un élevage modéré 
qui met l’accent sur le fruit
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