Montlouis-sur Loire

Type de vin : Sec
Cépage : 100% Chenin

Sols : sables pauvres et lessivables, argile a silex sur lit de
calcaire

Exposition : sud
Age des vignes : 80 ans

Vendanges :
- manuelles, en cagettes, par tries successifs
- dates : 13 et 15 octobre

Vinification / élevage : Fermentation alcoolique longue en
barrique avec un élevage sur lies sans soutirage jusqu’a la
mise en bouteille.

L'objectif de la barrique est uniquement d’apporter une
oxydation ménagée




